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ANEXO 05 DO EDITAL 08/2007-PRH 
TESTE SELETIVO PARA PROFESSOR TEMPORÁRIO 

 
Departamento de Química 
Área de conhecimento ou matéria: 
(05) QUÍMICA DE ALIMENTOS E ANÁLISE FÍSICO-QUÍMICA DE ALIMENTOS 

 
Tipos de provas para esta área de conhecimento: 
Prova escrita (sem consulta prévia) e avaliação do curriculum vitae. 
 
 
PROGRAMA DE PROVA 
 

Carboidratos; proteínas e aminoácidos, enzimas, lipídios, noções de microbiologia de alimentos, 

sais minerais; pigmentos naturais; aditivos; introdução a cromatografia e introdução a 

espectrofotometria (UV-VIS  e NIR). 
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