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Departamento de Agronomia

Area de conhecimento ou matéria: B
(01) TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - TECNOLOGIA DE TRANSFORMACAO E
CONSERVACAO DE PRODUTOS AGROPECUARIOS

Tipos de provas para esta area de conhecimento:
Prova escrita, prova didatica e avaliagao do curriculum vitae.

Obs. A prova escrita tera duracao de até 03 (trés) horas.
PROGRAMA DE PROVA

Alteractes de alimentos;

Métodos de conservacao de alimentos;

Higienizacdo/sanitizacdo em agroindustrias e controle de qualidade;

Produtos de origem vegetal — fisiologia pds-colheita, perdas e processamentos;
Produtos de origem animal — tecnologia da carne;

Produtos de origem animal — tecnologia do leite.
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